


Prices in Euros. VAT included at legal rates applied. All our fish and seafood 
are sustainably caught. No plate, food or beverage, including the couvert, 
can be charged if not requested by the customer or is rendered unusable 
by the customer. Complaint book available. Please note that a 7.5% optional
service gratification will be added to your final check.

Preços em Euros. IVA incluído à taxa legal em vigor. Todos os nossos peixes 
e frutos do mar são capturados de forma sustentável. Nenhum prato, 
produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não 
for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. Neste estabelecimento 
existe livro de reclamações. Informamos que será adicionada uma 
gratificação opcional de 7,5% à sua conta final.



COUVERT     4€    
TSUKEMONOS      

SUNOMONO      

KIMCHI      

SOUPS \ SOPAS
MISOSHIRU        14€
Fermented soya soup with clams
“Bulhão Pato” style and katsuobushi
Sopa de soja fermentada, amêijoas
à “Bulhão Pato” e katsuobushi 

CLASSIC MISOSHIRU         14€
Fermented soya soup with tofu and spring onions 
Sopa de soja fermentada com tofu e ceboleto

STARTERS \ ENTRADAS
VEGETABLE SPRING ROLLS          14€
Chinese cabbage, soybean sprouts, carrots 
Couve chinesa, rebentos de soja, cenoura

GYOSAS  15€
Vegetables \ Vegetais         

Beef \ Novilho        

Shrimp \ Camarão        

BAO            20€
Sweet and sour pork belly, coleslaw, pickled red onion
Barriga de porco agridoce, coleslaw, pickles de cebola roxa

HARUSAME        18€
Vegetables and vermicelli salad
Salada de vegetais e vermicelli

KARAAGE        20€
Crispy chicken with teriyaki sauce and sesame seeds
Frango estaladiço com molho teriyaki e semente de sésamo

SHIMEJI NO BATAYAKI       20€
Shimeji mushrooms sautéed in butter with chives 
Cogumelos shimeji salteados em manteiga com cebolinho



MAIN COURSES 
PRATOS PRINCIPAIS

BUTA NO KAKUNI        30€
Pork belly stew marinated in dashi and soya
Estufado de barriga de porco marinado em dashi e soja

GAENG PHED PED YANG       30€
Roasted duck with red curry 
Pato assado com caril vermelho

KAENG KHIAO WAN       
Vegetable green curry and basil 22€
Caril verde de legumes e manjericão
Chicken green curry and basil 27€
Caril verde de frango e manjericão

MAPO TOFU         30€
Tofu stew
Estufado de tofu 

PHAD THAI GOONG           28€
Shrimp, rice noodles and peanuts 
Camarão, noodles de arroz e amendoim

KOREAN BBQ SHORT RIBS        30€
Ribs with Korean BBQ sauce
Costelas com molho BBQ coreano

SIDE DISHES
ACOMPANHAMENTOS

GOHAN       5€
Rice \ Arroz

CHAHAN       6€
Fried rice with eggs and spring onions
Arroz Frito com ovo e ceboleto

BOK CHOI          5€
Stir-fried baby bok choi
Couves bok choi salteadas



SUSHI      
OMAKASE SUSHI
Tell us the number of pieces and the chef

will prepare a special selection

Indique-nos o número de peças desejadas

e o nosso chef preparará uma seleção especial

18 pieces \ peças 48€
36 pieces \ peças 88€ 

SASHIMI MORIAWASE
Selection of fish and seafood from our fish market

Seleção de peixes e mariscos da nossa lota 

8 pieces \ peças 25€
12 pieces \ peças 35€
16 pieces \ peças 45€

EDOMAE SUSHI | Nigiri - 6 pieces \ peças

Akami maguro (tuna loin \ lombo de atum)     20€
Sake (salmon \ salmão)     18€
Susuki (sea bass \ robalo)    18€

Other fish from our local market, depending on availability
Outros  peixes da nossa lota consoante a disponibilidade

HOSOMAKI | 8 pieces \ peças

Sake maki (salmon \ salmão)      16€
Tekka maki (tuna \ atum)      18€
Kappa maki (cucumber \ pepino)         14€



MAKIZUSHI | 8 pieces \ peças

SAKE URAMAKI         20€
Salmon, Japanese mayonnaise,

leek, takuan raddish and sesame 

Salmão, maionese japonesa,

alho francês, rábano takuan e sésamo

MAGURO MAKI       25€
Tuna, Sriracha, coriander, green apple and tobiko roe

Atum, Sriracha, coentros, maçã verde e ovas de tobiko

 

EBI MAKI            22€
Shrimp breaded in almonds, avocado,

Japanese mayonnaise, asparagus

Camarão panado em amêndoas,

abacate, maionese japonesa, espargos

VEGAN MAKI        18€
Agedashi tofu, sautéed asparagus,

takuan raddish and caixa baixa

Tofu agedashi, espargos salteados,

rábano takuan e cebolinho 

GUNKAN MAKI  | 2 pieces \ peças

Salmon, snowcrab and tobiko roe         14€
Salmão, caranguejo-das-neves e tobiko

Tuna and quail egg         16€
Atum e ovo de codorniz 

Spicy tuna      15€
Atum picante 



POKE BOWLS
Sake (salmon \ salmão)      25€
Tekka (Tuna \ atum )      29€
Tofu      22€

Sushi rice, sunomono cucumber, cherry tomato, spring onions, 

red onions, edamame, avocado, sesame seeds.

Arroz de sushi, pepino sunomono, tomate cherry, ceboleto, cebola 

roxa, edamame, avocado, sésamo.

DESSERTS
SOBREMESAS

Mango sticky rice     10€
Sticky rice e manga

Japanese pistachio cheese cake       10€
Cheese cake japonês de pistacho

Dorayaki with white chocolate mousse and calamansi      10€
Dorayaki com mousse de chocolate branco e kalamansy

Tangerine and yuzu brûlée     10€
Brûlée de tangerina e yuzu

Local

Kindly let us know should you need any additional information about food allergens.
Se necessitar de informações adicionais sobre alergénios alimentares, por favor informe-nos.

ALLERGENS \ ALERGÉNIOS

Milk
Leite

Mustard
Mostarda

Molluscs
Moluscos

Gluten
Glúten

Eggs
Ovos

Crustaceans
Crustáceos

Fish
Peixe

Celery
Aipo

Alcohol
Álcool SO2

Soybeans
Rebentos de soja

Vegetarians
Vegetarianos

Peanuts
Amendoins

Nuts
Frutos secos

Vegans

Sesame seeds
Sementes de sésamo

Pork
Porco

Spicy
Picante

Sulphur dioxin
Dioxina de enxofre




