
Lobby  Lounge



Drinks
Bebidas

Fresh juices and soft drinks
Sumos naturais e refrigerantes

Lemonade Limonada € 6,50
Orange juice Sumo de laranja € 7,50

Pineapple juice Sumo de ananás € 7,50
Coca-Cola € 5,00

Coca-Cola Zero € 5,00
Sprite € 5,00

Orange Fanta Fanta laranja € 5,00
Red Bull € 7,50

Schweppes Original Tonic € 5,00

Premium soft drinks
Refrigerantes premium

Fever Tree Tonic € 6,50
Assorted flavors Sabores variados

Fever Tree Ginger Ale € 6,50

Fever Tree Ginger Beer € 6,50

Schweppes Premium Tonic € 6,50
Assorted flavors Sabores variados



Hot drinks | Cafetaria
All our coffee and tea is sustainably sourced. 

Os nossos cafés e chás possuem certificado de sustentatibilidade. 

Espresso € 3,50
Double espresso Espresso duplo € 5,00

Americano € 4,50
Latte macchiato € 5,50

Cappuccino € 6,50
Iced coffee Café gelado € 6,50

Tea Chá € 6,50

Water | Água

STILL | SEM GÁS

Vitalis 37,5 cl € 4,00
Vitalis 75 cl € 5,00

Acqua Panna 75 cl € 8,00

SPARKLING | COM GÁS

Pedras Salgadas 25 cl € 4,50
Pedras Salgadas 75 cl € 6,00
San Pellegrino 75 cl € 8,00



Cocktails

Classics | Clássicos

NEGRONI € 16,00
Beefeater gin, Vermouth Rosso, Campari 
Gin Beefeater, Vermouth Rosso, Campari

TOM COLLINS € 16,00
Beefeater gin, fresh lemon juice, sugar syrup, soda water

Gin Beefeater, sumo natural de limão, xarope de açúcar, água com gás

MANHATTAN € 16,00
Canadian Club Rye whisky, Vermouth Red, Angostura bitters
Whisky Canadian Club Rye, Vermute Tinto, Angostura bitters

MARGARITA € 16,00
Olmeca tequila, triple sec, fresh lime juice 

Tequila Olmeca, triple sec, sumo natural de lima

ESPRESSO MARTINI € 16,00
Absolut Vanilla vodka, espresso, Kahlúa 
Vodka Absolut Vanilla, espresso, Kahlúa

APEROL SPRITZ € 16,00
Aperol, sparkling brut wine, soda water 
Aperol, espumante brut, água com gás

OLD FASHIONED € 16,00
Canadian Club whisky, sugar syrup, bitters 

Whisky Canadian Club, xarope de açúcar, bitters

PER SE AND TONIC € 16,00
Per Se aperitif, tonic water 

Aperitivo Per Se, água tónica



Cocktails

Sours

DOUBLE BLACK SOUR € 16,00
Johnnie Walker Double Black, fresh lime juice, sugar syrup, bitters

Johnnie Walker Double Black, sumo natural de lima, xarope de açúcar, bitters

PISCO SOUR  € 16,00
Pisco, fresh lime juice, sugar syrup, bitters

Or choose your favourite spirit or liqueur 
Pisco, sumo natural de lima, xarope e açúcar, bitters

Ou escolha a sua bebida espirituosa ou o seu licor preferido

Mocktails

BERRY SMASH € 11,00
Fresh berries, cranberry, apple, lemon juice

Frutos vermelhos, sumo de arando, maçã, limão

ARNOLD PALMER € 11,00
Fresh lemonade, sugar, black tea

Limonada, açúcar, chá preto



Spirits 
Espirituosas

Aperitifs | Aperitivos 45 ml

Campari € 11,00
Ricard € 11,00
Pernod € 11,00
Pimm’s € 14,00

Vodka 45 ml

Absolut € 14,00
Ciroc € 17,00

Grey Goose € 19,00
Absolut Elyx € 20,00

Gin 45 ml

Adamus € 22,00
Alarve € 21,00

Beefeater € 15,00
Beefeater 24 € 16,00

Beefeater Light € 14,00
Beefeater Pink € 15,00

Beefeater Zesty Lemon € 15,00
Brockmans € 17,00
Hendrick’s € 15,00

Mare € 16,00
Monkey 47 € 25,00

Sharish € 17,00
Sul € 21,00

Included mixers: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, tonic water, still water or sparkling water
Mixers incluídos: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, água tónica, água sem gás ou água com gás

Premium tonic water | Água tónica premium  + € 2,50
Energy drink | Energéticos  + € 4,00



Alcohol-free gin | Gin sem álcool 45 ml

Ceder’s  € 15,00

Rum 45 ml

Havana Club 3 € 14,00
Bumbu Original € 14,00

Bumbu XO € 15,00
Captain Morgan € 14,00

Havana Club Añejo Especial € 14,00
Havana Club 7 € 16,00

Kraken € 16,00
Diplomático Reserva € 17,00

Zacapa 23 € 23,00

Cachaça 45 ml

Leblon € 14,00

Tequila & mezcal 45 ml

José Cuervo € 14,00
José Cuervo Gold € 15,00
Casamigos Blanco € 21,00

Casamigos Reposado € 22,00
Montelobos € 19,00

Casamigos Anejo € 24,00

Included mixers: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, tonic water, still water or sparkling water
Mixers incluídos: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, água tónica, água sem gás ou água com gás

Premium tonic water | Água tónica premium  + € 2,50
Energy drink | Energéticos  + € 4,00



Whisky 45 ml

SCOTCH SINGLE MALT

10 Years | Anos

Glenmorangie € 17,00
Highlands

Laphroig € 18,00
Islay

12 Years | Anos

Cardhu € 15,00
Speyside

Glenfiddich € 16,00
Speyside

Balvenie € 19,00
Speyside

21 Years | Anos

Balvenie € 55,00
Speyside

Included mixers: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, tonic water, still water or sparkling water
Mixers incluídos: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, água tónica, água sem gás ou água com gás

Premium tonic water | Água tónica premium  + € 2,50
Energy drink | Energéticos  + € 4,00



Whisky 45 ml

BLENDED 

Johnnie Walker Red € 14,00
Johnnie Walker Black € 15,00

Johnnie Walker Double Black € 16,00
Johnnie Walker Green € 22,00
Johnnie Walker Blue € 45,00

IRISH

Jameson € 14,00
Bushmills € 14,00

Jameson Black Barrel € 16,00
Bushmills 16 Years | Anos € 24,00

BOURBON

Four Roses € 14,00
Woodford Reserve € 16,00

CANADIAN

Canadian Club € 14,00

TENNESSEE

Jack Daniels € 14,00

JAPANESE

Hatozaki Single Malt € 18,00
Hatozaki Blended € 16,00

Included mixers: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, tonic water, still water or sparkling water
Mixers incluídos: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, água tónica, água sem gás ou água com gás

Premium tonic water | Água tónica premium  + € 2,50
Energy drink | Energéticos  + € 4,00



Armagnac | Cognac 45 ml

Martell Vs € 16,00
Rémy Martin Vsop € 19,00

Hennessy Xo € 40,00
Hennessy Paradis 20 ml € 110,00
Hennessy Paradis 30 ml € 165,00
Hennessy Paradis 40 ml € 220,00
Hennessy Paradis 50 ml € 275,00

Rémy Martin Louis XIII 20 ml € 200,00
Rémy Martin Louis XIII 30 ml € 300,00
Rémy Martin Louis XIII 40 ml € 400,00
Rémy Martin Louis XIII 50 ml € 500,00

Eau de vie 45 ml

Calvados Père Magloire € 14,00
Grappa Nardelli € 14,00

Pisco 1615 Puro Acholado € 15,00
Medronho Arbun Original € 16,00

Amaro 45 ml

Averna € 12,00
Ramazzotti € 12,00

Fernet Branca € 13,00
Jägermeister € 12,00

Included mixers: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, tonic water, still water or sparkling water
Mixers incluídos: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, água tónica, água sem gás ou água com gás

Premium tonic water | Água tónica premium  + € 2,50
Energy drink | Energéticos  + € 4,00



Brandy 45 ml

Macieira € 13,00
Crf Reserva € 15,00

Antiqua € 16,00
Adega Velha 6 Years | Anos € 18,00

Adega Velha Xo 12 Years | Anos € 23,00

Liqueur | Licores 45 ml

Amêndoa Amarga € 11,00
Ginginha de Óbidos € 11,00

Licor Beirão € 11,00
Amaretto Disaronno € 11,00

Baileys € 11,00
Cointreau € 11,00
Sambuca € 11,00

Southern Comfort € 11,00
Limoncello € 12,00

Kahlúa € 12,00
Grand Marnier € 14,00

Included mixers: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, tonic water, still water or sparkling water
Mixers incluídos: Coca-Cola, Sprite, Ginger Beer, água tónica, água sem gás ou água com gás

Premium tonic water | Água tónica premium  + € 2,50
Energy drink | Energéticos  + € 4,00



Draught | Pressão

Small | Pequena 30 cl € 5,00

Large | Grande 40 cl € 6,00

Bottle | Garrafa

Super Bock € 6,00

Super Bock Zero € 6,00

Super Bock Stout € 6,00

Corona € 7,50

Heineken € 7,50

Peroni € 7,50

Cider | Cidra

Somersby € 7,50

Magners € 9,50

Beer
Cerveja



Wines
Vinhos

Champagne and sparkling wine 
Champagne e espumante

Mumm Cordon Rouge Brut | Champagne |  € 18 |  € 90

Mumm Rosé Brut | Champagne |  € 105

Billecart-Salmon Reserve Brut | Champagne |  € 120

Quinta do Poço do Lobo Baga | Bairrada, Portugal |  € 11 |  € 38

Filipa Pato 3B Rosé Baga & Bical | Bairrada, Portugal |  € 11 |  € 38

Rose Wine | Vinho Rosé

Mosaico |    € 7 |  € 26
Syrah, Touriga Nacional | Algarve, Portugal

Light, fresh, dry | Leve, fresco, seco

Barranco Longo Blush |   € 9 |  € 35
Sangiovese, Touriga Nacional | Algarve, Portugal 

Elegant, fresh, dry | Elegante, fresco, seco

			 

Château Puech-Haut Argali |   € 11 |   € 48
Grenache, Cinsault | Languedoc, France

Elegant, fresh, dry | Elegante, fresco, seco



White wine | Vinho branco

Mosaico |   € 7 |  € 26
Sauvignon Blanc | Algarve, Portugal

Light, fresh, fruity | Leve, fresco, frutado

			 

Quinta D’Amares |   € 9 |  € 35
Alvarinho | Vinhos Verdes, Portugal

Mineral, elegant, complex | Mineral, elegante, complexo

			 

Ca’Montini |   € 9 |  € 36
Pinot Grigio | Trentino, Italy

 Balanced, crisp, vibrant | Equilibrado, fresco, vibrante

Dona Sancha |  € 42
Encruzado, Malvasia Fina, Bical | Dão, Portugal

Aromatic, fresh, fruity | Aromático, fresco, frutado

						    

Dönnhoff |  € 49
Riesling | Nahe, Germany

Fresh, elegant, mineral | Fresco, elegante, mineral

Domaine Fèvre |   € 11 |  € 54
Chardonnay | Chablis, France

Mineral, citric, dry | Mineral, cítrico, seco



Red wine | Vinho tinto

Mosaico |   € 7 |  € 26
Cabernet Sauvignon | Algarve, Portugal

Full-bodied, fruity | Encorpado, frutado

Monte do Zambujeiro |  € 38
Alicante Bouschet, Aragonez, Touriga Nacional | Alentejo, Portugal

Balanced, velvety | Equilibrado, aveludado

Manoella |  € 42
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz | Douro, Portugal

Complex, elegant | Complexo, elegante

Paxá Reserva |   € 10 |  € 45
Syrah, Alicante Bouschet | Algarve, Portugal

Full-bodied, velvety | Encorpado, aveludado

Montes Alpha |   € 11 |  € 54
Pinot Noir | Aconcagua, Chile

Elegant, ripe berries | Elegante, fruta madura

Cune Gran Reserva |  € 57
Tempranillo, Graciano, Mazuelo | Rioja, Spain

Full-bodied, concentrated | Encorpado, concentrado



Dessert wine | Vinho de sobremesa

Dow’s “Fine Tawny Port” | Porto |   € 7

Dow’s “Fine Ruby Port” | Porto |   € 8

Qta. Seara d’Ordens “Fine White” | Porto |   € 8

Blandy’s 10 Years Old | Madeira |   € 9

Messias LBV 2016 | Porto |   € 9

Graham’s 10 Years Old Tawny  | Porto |   € 10

Blackett “Extra Dry White” | Porto |   € 11

José Maria da Fonseca “Alambre 20 Years Old” | Moscatel |   € 12

Graham’s 20 Years Old Tawny | Porto |   € 18

Graham’s 30 Years Old Tawny | Porto |   € 22 

Sangria

White, red or rosé wine | Branca, tinta ou rosé

  € 14 |  € 32

Sparkling wine | Espumante

  € 19 |  € 42

Champagne

 € 62



Snacks

Starters | Entradas

Charcuterie board, Portuguese cheeses, regional bread,
grissini, local pumpkin jam, nuts, olives 

Tábua de charcutaria, queijos nacionais, pão regional,
gressinos, doce de abóbora local, frutos secos, azeitonas

     
€ 26

Classic hummus, crispy chickpeas,
vegetable crudités, pita bread  

Hummus clássico, grão-de-bico crocante,
legumes frescos, pão pita 

   
€ 12

Alheira croquettes with roasted garlic aioli
Croquetes de alheira com aioli de alho assado

      
€ 16

Arancini Siciliani, arrabbiata dip
Arancini à Siciliana, molho de tomate arrabiata

     
€ 13



Salads | Saladas

Burrata caprese, tomatoes, mixed lettuce, pine nuts,
virgin olive oil, balsamic vinegar from Modena

Burrata caprese, tomate, mistura de alfaces, pinhões,
azeite virgem, vinagre balsâmico de Modena 

    
€ 17

Quinoa salad, roasted beetroot, feta cheese, local orange 
Salada de quinoa, beterraba assada, queijo feta, laranja local  

  
€ 17

Classic Caesar salad, Romaine lettuce, croutons,
Parmesan shavings, Caesar dressing

Salada César, alface romana, croutons de pão,
lascas de parmesão, molho César

    
€ 16

Add protein to your salad | Adicione proteína à sua salada:
Chicken Frango € 5 | Shrimp Camarão € 7  | Tofu € 5  



Sandwiches | Sanduíches
Served with French fries or green salad

Servidas com batatas fritas ou salada verde

HAM AND CHEESE TOAST | TOSTA MISTA
Pork leg ham, Flemish cheese, regional bread, butter 

Fiambre da perna, queijo flamengo, pão algarvio, manteiga

    
€ 15

CHICKEN CAESAR WRAP | WRAP DE FRANGO CÉSAR
Chicken breast, Romaine lettuce, croutons, bacon, Parmesan cheese, Caesar dressing

(Vegetarian option served with tofu instead of chicken   )
Peito de frango, alface romana, croutons, bacon, queijo parmesão, molho César

(Opção vegetariana servida com tofu em vez de frango   )

    
€ 19

BEEF STEAK IN RUSTIC BREAD 
BIFE DE NOVILHO EM PÃO RUSTICO 

Fried beef steak with garlic, bolo do caco bread, tomato, sriracha mayonnaise
Bife de novilho frito com alho, bolo do caco, tomate, maionese de sriracha 

    
€ 25

BEEF BURGER | HAMBÚRGUER DE NOVILHO
100% beef burger, garlic mayonnaise, Romaine lettuce,

tomato, Cheddar cheese, bacon, brioche bun 
Hambúrguer 100% carne de novilho, maionese de alho,

alface romana, tomate, queijo cheddar, bacon, pão de brioche

     
€ 23

VEGETARIAN BUTCHER’S BURGER 
No beef burger, brioche bun, Romaine lettuce, tomato, BBQ sauce

No beef burger, pão de brioche, alface romana, tomate, molho BBQ

      
€ 19



Pizzas

BURRATA
Stracciatella, cherry tomatoes, pesto 

Stracciatella, tomate cereja, pesto

     
€ 26

PROSCIUTTO
Parma prosciutto, tomatoes, arugula, Parmesan shavings 
Presunto de Parma, tomate, rúcula, lascas de parmesão

    
€ 24

MARGHERITA
Tomato sauce, fresh mozzarella, basil olive oil 

Molho de tomate, mozzarella fresca, azeite de manjericão

   
€ 21

Desserts | Sobremesas

FRESH FRUIT PLATTER | FRUTAS FRESCAS

  
€ 12

ICE CREAM | GELADOS
Price per scoop | Preço por bola

€ 4,50



Prices in Euros. VAT included at legal rates applied. All our fish and seafood are sustainably 
caught. There is a risk of foodborne illness from consuming undercooked beef burgers.

No plate, food or beverage, including the couvert, can be charged if not requested
by the customer or is rendered unusable by the customer. Complaint book available.

Please note that a 10% optional service gratification will be added to your final check.
Preços em Euros. IVA incluído à taxa legal em vigor. Todos os nossos peixes e frutos do mar 
são capturados de forma sustentável. Existe o risco de transmissão de doenças ao consumir 
hambúrgueres de carne mal passada. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo  

o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.  
Neste estabelecimento existe livro de reclamações. Informamos que será adicionada

uma gratificação opcional de 10% à sua conta final.

Local

Kindly let us know should you need any additional information about food allergens.
Se necessitar de informações adicionais sobre alergénios alimentares, por favor informe-nos.

Allergens | Alergénios

Milk
Leite

Mustard
Mostarda

Molluscs
Moluscos

Gluten
Glúten

Eggs
Ovos

Crustaceans
Crustáceos

Fish
Peixe

Celery
Aipo

Alcohol
Álcool

SO2

Soybeans
Rebentos de soja

Vegetarians
Vegetarianos

Peanuts
Amendoins

Nuts
Frutos secos

Vegans

Sesame seeds
Sementes de sésamo

Pork
Porco

Spicy
Picante

Sulphur dioxin
Dioxina de enxofre




